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Liebe zu Europa geht dim:h den Magen

Die Berufliche Schule Bad Oldesloe néhert sich auf kulinarischem Weg der Union

Bad Oldesloe (om/rab). Den
yEuropa-Tag“ 2019 haben

die Schiiler und Lehrer der

Beruflichen Schule des Krei-
ses Stormarn in Bad Oldes-
loe am 14. November auf
ganz besondere Weise began-
gen: als kulinarische Reise
durch Europa.

Das Projekt beschéftigte
eine Woche lang die Berufs-
fachschulklasse BS19 b
unter Leitung von Almut
Bertram, Natalie Bohlen und
Leif Paulsen. Sie sind Stu-
dierende der Uni Hamburg,
die wihrend ihres Kernprak-
tikums eine Unterrichtsein-
heit in den Fichern WiPo
und Fachpraxis Erndhrung
entwickelten, durchfiihrten
und abschlieBend auswer-
ten. Die 25 Berufsfachschii-
ler der Fachrichtung Ge-
sundheit und Ernahrung ver-
tieften sich in Vorbereitung
auf ein EU-Buffet in fiinf
Gruppen zunichst am 7. No-
vember in Europa-Themen
und von ihnen ausgewahlte
Rezepte. Eine Woche spéter
tauchten die Schiiler dann in
der schuleigenen Gastrono-
miekiiche die Kochloffel tief
in die Topfe.

Wie Europa-Wissen und
Kochkiinste zusammenpas-
sen? Die Konzeption hinter
dem Projekt war eine vorhe-
rige und Nachfolge-Befra-
gung, durch die herausge-
funden werden sollte, wie
sich durch das Projekt die
Haltung zu Europa und die
Identifikation als Europder
verdandern.

Ein ,Pilger-Pass“ leitete
die Schiiler bei den verschie-
denen Stationen Wissens-

erwerb, Collagen-Erstellung;

Virtuelle Reise durch Europa in kleinen Arbeitsruppen.

Rezept und Dekoration. ,,Die
Institution EU%, ,, Geschichte
der EU“ und ,,Alltagsbezug
EU“ waren Lernfelder, die
auch spielerisch erschlossen
wurden. '

Am ersten Projekttag gab

“es ein Pflichtprogramm mit

den Landern Danemark, Bel-
gien und Portugal und die
Kiir, bei der sich eigenverant-

wortlich jede Gruppe mit -

einem EU-Land nach Wahl
beschiftigte, ein Rezept die-
ses Landes aussuchte und
dessen Zubereitung plante.
Kazim Ahmadi entschied
sich fiir Italien, denn er liebt
Spaghetti. ,,Conchiglioni mit
Ricotta-Fiillung” wurde von
der Gruppe aus dem italieni-
schen Kochbuch gewahit.
Was denn Ricotta wdre,
musste zuerst geklart wer-

den. Aufjeden Fall aber eine
Abwechslung zum deut-
schen Alltagsgericht .Spa-
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Ein Prd&ukt der Themenarbeit:
Das einladende Europabuffet

ghetti mit TomatensoBe. Aus
den Spaghetti waren gefiillte
Muschelnudeln geworden,
die Kazim jetzt auch mal zu
Hause nachkochen mochte.
Dieliebevoll gestalteten Dek-
os und Schautafeln iiber die
Lander waren informativ
und originell. Das Bistrot
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wird von Schiilern, die im
Unterrichtsfach Fachpraxis
Hauswirtschaft unterrichtet
werden, geleitet. An vier Wo-
chentagen verpflegen sie in
der groBen Pause Schiiler der
Beruflichen  Schule mit
einem leckeren Mittagstisch.
,Vielfiltige Kostlichkeiten!
Super!“, lobte Schulsozial-
péddagogin Pia Wehberg. ,,Le-
cker!“, war die einheitliche
Meinung der Lehrer. Den
Gésten hétten sie die Zufrie-

denheit an den Gesichtern

angesehen, freuten sich die
Koche und Service-Schiiler.
Und so erfihrt Schritt fiir
Schritt jeder hier mehr tiber
Europa und seine Kultur.
2020 wird es einen umfang-
reicheren Thementag ,,Euro-
pa“ an der Beruflichen Schu-
le in Bad Oldesloe geben.



